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 ثٍ وبم خذا

 آشىبیی ثب سبسمبن ملی استبوذارد ایزان

ٔ  همطضار ٍ لَاً٘ي انلاح لبًَى 3هبزٓ  ٗه ثٌس هَخت ثِ اٗطاى ؾبظهبى هلٖ اؾشبًساضز ٖ  ٍ سحم٘مۀبر  اؾۀشبًساضز  هؤؾؿۀ  نۀٌقش

 اؾشبًساضزّبٕ هلٖ )ضؾوٖ( اٗطاى ًكط ٍ سسٍٗي سق٘٘ي، وِ ٍؽ٘فٔ اؾز وكَض ضؾوٖ هطخـ سٌْب 1371 هبُ ثْوي ههَة اٗطاى،

  .زاضز فْسُ ثِ ضا

ًؾۀطاى هطاوۀع ٍ هؤؾؿۀبر    نۀبحت  ،ّبٕ فٌٖ هطوت اظ وبضقٌبؾبى ؾبظهبى ّبٕ هرشلف زض وو٘ؿَ٘ىسسٍٗي اؾشبًساضز زض حَظُ

قَز ٍ وَقكٖ ّوگبم ثب ههبلح هلٖ ٍ ثب سَخِ ثِ قۀطاٗظ سَل٘ۀسٕ،   هطسجظ اًدبم هٖفلوٖ، دػٍّكٖ، سَل٘سٕ ٍ الشهبزٕ آگبُ ٍ 

وٌٌۀسگبى،  نۀبحجبى حۀك ٍ ًفۀـ، قۀبهل سَل٘سوٌٌۀسگبى، ههۀط        ٔفٌبٍضٕ ٍ سدبضٕ اؾز وۀِ اظ هكۀبضوز آگبّبًۀِ ٍ هٌهۀفبً    

ٖ  زٍلّبٕ زٍلشٖ ٍ غ٘طوٌٌسگبى، هطاوع فلوٖ ٍ سرههٖ، ًْبزّب، ؾبظهبىنبزضوٌٌسگبى ٍ ٍاضز ًۀَٗؽ   قۀَز. دۀ٘ف  شٖ حبنۀل هۀ

ٖ   ًفـ ٍ افضبٕ وو٘ؿَ٘ىاؾشبًساضزّبٕ هلٖ اٗطاى ثطإ ًؾطذَاّٖ ثِ هطاخـ شٕ قۀَز ٍ دۀؽ اظ زضٗبفۀز     ّبٕ هطثَط اضؾۀب  هۀ

ثِ فٌَاى اؾشبًساضز هلٖ )ضؾوٖ( اٗطاى چۀبح ٍ   ،هلٖ هطسجظ ثب آى ضقشِ عطح ٍ زض نَضر سهَٗت ًٔؾطّب ٍ د٘كٌْبزّب زض وو٘ش

 .قَزهٌشكط هٖ

ٖ     نلاحشٕهٌس ٍ  ّبٕ فلالِ وِ هؤؾؿبر ٍ ؾبظهبى ًَٗؽ اؾشبًساضزّبٖٗ د٘ف وٌٌۀس   ً٘ع ثب ضفبٗز ضَاثظ سق٘ۀ٘ي قۀسُ سْ٘ۀِ هۀ

ٖ    هلۀٖ اٗۀطاى   ثطضؾٖ ٍ زضنَضر سهۀَٗت، ثۀِ فٌۀَاى اؾۀشبًساضز     ،زضوو٘شِ هلٖ عطح قۀَز. ثۀسٗي سطس٘ۀت،     چۀبح ٍ هٌشكۀط هۀ

هلٖ اؾشبًساضز هطثۀَط   ٔسسٍٗي ٍ زض وو٘ش 5 ضٓاؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوب ر همطضاقَز وِ ثط اؾبؼ اؾشبًساضزّبٖٗ هلٖ سلمٖ هٖ

 ثِ سهَٗت ضؾ٘سُ ثبقس. قَز سكى٘ل هٖاٗطاى اؾشبًساضز  زض ؾبظهبى هلٖوِ 

(ISO) الوللٖ اؾشبًساضز اٗطاى اظ افضبٕ انلٖ ؾبظهبى ث٘يز ؾبظهبى هلٖ اؾشبًساض
 2(IEC) الوللٖ الىشطٍسىٌ٘ۀه  وو٘ؿَ٘ى ث٘ي ،1

(OIML) قٌبؾٖ لبًًَٖ الوللٖ اًساظُ بى ث٘يٍ ؾبظه
(CAC) وو٘ؿَ٘ى وسوؽ غصاٖٗ 4اؾز ٍ ثِ فٌَاى سٌْب ضاثظ 3

زض وكۀَض   5

ٕ     فقبل٘ز هٖ ّۀبٕ ذۀبل وكۀَض، اظ آذۀطٗي      وٌس. زض سسٍٗي اؾشبًساضزّبٕ هلٖ اٗطاى ضوي سۀَخِ ثۀِ قۀطاٗظ ولۀٖ ٍ ً٘بظهٌۀس

 قَز. گ٘طٕ هٖ الوللٖ ثْطُ ث٘يّبٕ فلوٖ، فٌٖ ٍ نٌقشٖ خْبى ٍ اؾشبًساضزّبٕ  د٘كطفز

وٌٌسگبى، حفؼ ؾۀلاهز   ثٌٖ٘ قسُ زض لبًَى، ثطإ حوبٗز اظ ههط  سَاًس ثب ضفبٗز هَاظٗي د٘ف ؾبظهبى هلٖ اؾشبًساضز اٗطاى هٖ

هح٘غۀٖ ٍ الشهۀبزٕ، اخۀطإ ثقضۀٖ اظ      ٍ اٗوٌٖ فطزٕ ٍ فوَهٖ، حهَ  اعوٌ٘بى اظ و٘ف٘ۀز هحهۀَ ر ٍ هلاحؾۀبر ظٗؿۀز    

اٗطاى ضا ثطإ هحهَ ر سَل٘سٕ زاذل وكَض ٍ/ٗب اللام ٍاضزاسٖ، ثب سهَٗت قَضإ فۀبلٖ اؾۀشبًساضز، اخجۀبضٕ     اؾشبًساضزّبٕ هلٖ

الوللۀٖ ثۀطإ هحهۀَ ر وكۀَض، اخۀطإ اؾۀشبًساضز وب ّۀبٕ نۀبزضاسٖ ٍ          سَاًس ثِ هٌؾَض حفؼ ثبظاضّۀبٕ ثۀ٘ي  . ؾبظهبى هٖوٌس

ّب ٍ هؤؾؿبر فقۀب  زض   وٌٌسگبى اظ ذسهبر ؾبظهبى ثِ اؾشفبزُ ٘سىثرك. ّوچٌ٘ي ثطإ اعوٌ٘بى وٌسثٌسٕ آى ضا اخجبضٕ  زضخِ

ُ  هسٗطٗز و٘ف٘ز ٍ هسٗطٗز ظٗؿز ّبٕؾ٘ؿشنهكبٍضُ، آهَظـ، ثبظضؾٖ، هو٘عٕ ٍ نسٍضگَاّٖ  ٔظهٌ٘ ّۀب ٍ   هح٘غٖ، آظهبٗكۀگب

ثط اؾۀبؼ ضۀَاثظ ًؾۀبم    ّب ٍ هؤؾؿبر ضا  گًَِ ؾبظهبى اؾشبًساضز اٗي ؾبظهبى هلٍٖؾبٗل ؾٌدف،  (بل٘جطاؾَ٘ى)وهطاوع ٍاؾٌدٖ 

ّۀب  ّب افغب ٍ ثط فولىطز آىوٌس ٍ زض نَضر احطاظ قطاٗظ  ظم، گَاٌّ٘بهٔ سأٗ٘س نلاح٘ز ثِ آى سأٗ٘س نلاح٘ز اٗطاى اضظٗبثٖ هٖ

الوللٖ ٗىبّب، ٍاؾٌدٖ ٍؾبٗل ؾٌدف، سق٘٘ي ف٘بض فلعار گطاًجْب ٍ اًدبم سحم٘مبر وۀبضثطزٕ   وٌس. سطٍٗح زؾشگبُ ث٘ي ًؾبضر هٖ

 .اؾز ؾبظهبىسمبٕ ؾغح اؾشبًساضزّبٕ هلٖ اٗطاى اظ زٗگط ٍؽبٗف اٗي ثطإ اض

                                                 

1- International Organization for Standardization 

2- International Electrotechnical Commission 

3- International Organization for Legal Metrology (Organisation Internationale de Metrologie Legals) 

4- Contact point 

5- Codex Alimentarius Commission  
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 کمیسیًن فىی تذيیه استبوذارد

 «تحت پزتً ییغذا مًاد در تمبس ثب اوتخبة ي استفبدٌ مًاد راَىمبی -یثىذ ثستٍ»

 وظز ايل( تجذیذ)

 9اشتغبل محل یب/ي سمت 9رئیس

 فطز، ًبّ٘سضح٘وٖ

 ٕ سرههٖ ه٘ىطٍثَ٘لَغٕ()زوشط

  -ؾۀبظهبى غۀصا ٍ زاضٍ    -ٍظاضر ثْساقز، زضهبى ٍ آهَظـ دعقىٖ

 ّبٕ هطخـ وٌشط  غصا ٍ زاضٍهطوع آظهبٗكگبُ
  

  9دثیز

 ًق٘و٘بى، فطاًه

 )وبضقٌبؾٖ اضقس هٌْسؾٖ دل٘وط(

ِ     -ؾبظهبى اًطغٕ اسوٖ اٗۀطاى   -إدػٍّكۀگبُ فلۀَم ٍ فٌۀَى ّؿۀش

 دػٍّكىسُ وبضثطز دطسَّب  
  

  حطٍ  الفجب( )اؾبهٖ ثِ سطس٘ت9اعضب

 الْٖ، الِْ

 )وبضقٌبؾٖ هٌْسؾٖ فلَم ٍ نٌبٗـ غصاٖٗ(

 قطوز ؾجعٕ اٗطاى

  

 ث٘بر، دطٗؿب

 )وبضقٌبؾٖ ه٘ىطٍثَ٘لَغٕ(

ٍ   -ٍظاضر ثْساقز، زضهبى ٍ آهَظـ دعقىٖ  -ؾۀبظهبى غۀصا ٍ زاض

 ثْساقشٖ ٍ آضاٗكٖ غصاٖٗ، ّبٕ فطآٍضزُ اضظٗبثٖ ٍ ًؾبضرازاضُ ول 
  

 دعقه، ل٘لا

 )وبضقٌبؾٖ اضقس هسٗطٗز سىٌَلَغٕ(

 ظإ ظٗؿز هح٘غٖ اٗطاىاًدوي هَاز خْف

  

 خبًقلٖ دَضقْطاًٖ، هحوسضضب

 )وبضقٌبؾٖ اضقس ف٘عٗه(

 ّبٕ د٘كطفشِ نٌقشٖدػٍّكىسُ ؾ٘ؿشن

  

 حبخٖ هله ذ٘لٖ، هحوس

 )وبضقٌبؾٖ اضقس ق٘وٖ ف٘عٗه(

 ظإ ظٗؿز هح٘غٖ اٗطاىاًدوي هَاز خْف

  

 هْسٕحؿٌٖ٘ انل، 

 )وبضقٌبؾٖ هٌْسؾٖ ق٘وٖ(

ٍ   -ٍظاضر ثْساقز، زضهبى ٍ آهَظـ دعقىٖ  -ؾۀبظهبى غۀصا ٍ زاض

 ثْساقشٖ ٍ آضاٗكٖ غصاٖٗ، ّبٕ فطآٍضزُ اضظٗبثٖ ٍ ًؾبضرازاضُ ول 
  

 ذَٗلَ، فطح

 )وبضقٌبؾٖ اضقس هٌْسؾٖ دل٘وط(

ِ     -ؾبظهبى اًطغٕ اسوٖ اٗۀطاى   -إدػٍّكۀگبُ فلۀَم ٍ فٌۀَى ّؿۀش

 دػٍّكىسُ وبضثطز دطسَّب  
  

 ضخبٖٗ، ضؾب

 )وبضقٌبؾٖ اضقس ثَ٘لَغٕ(

ِ     -ؾبظهبى اًطغٕ اسوٖ اٗۀطاى   -إدػٍّكۀگبُ فلۀَم ٍ فٌۀَى ّؿۀش

 دػٍّكىسُ وبضثطز دطسَّب  
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 سمت ي/یب محل اشتغبل9 )اؾبهٖ ثِ سطس٘ت حطٍ  الفجب(9اعضب

 دَض، فطّبزؾو٘ـ

 )وبضقٌبؾٖ اضقس هٌْسؾٖ ق٘وٖ(

 ّبٕ د٘كطفشِ نٌقشٖدػٍّكىسُ ؾ٘ؿشن

  

 ؾ٘حَى، هطضِ٘

 )وبضقٌبؾٖ اضقس هٌْسؾٖ فلَم ٍ نٌبٗـ غصاٖٗ(

ِ     -ؾبظهبى اًطغٕ اسوٖ اٗۀطاى   -إدػٍّكۀگبُ فلۀَم ٍ فٌۀَى ّؿۀش

 دػٍّكىسُ وبضثطز دطسَّب  
  

 قْطؾشبًٖ، هطسضٖ

 )وبضقٌبؾٖ اضقس ق٘وٖ(

 -غۀصا ٍ زاضٍ  ؾۀبظهبى   -ٍظاضر ثْساقز، زضهبى ٍ آهَظـ دعقىٖ 

 ّبٕ هطخـ وٌشط  غصا ٍ زاضٍهطوع آظهبٗكگبُ

  

 فطثلَ، ضضب

 )وبضقٌبؾٖ ف٘عٗه اسوٖ(

 ّبٕ د٘كطفشِ نٌقشٖدػٍّكىسُ ؾ٘ؿشن

  

 فطاّبًٖ، فل٘طضب

 )وبضقٌبؾٖ هَاز غصاٖٗ(

 هقبًٍز غصا ٍ زاضٍ –زاًكگبُ فلَم دعقىٖ سْطاى

  

 ظازُ، فلٖلبؾن

 )وبضقٌبؾٖ اضقس هٌْسؾٖ ق٘وٖ(

 ظإ ظٗؿز هح٘غٖ اٗطاىاًدوي هَاز خْف

  

 هطازٕ، ظٌٗت

 )وبضقٌبؾٖ اضقس ق٘وٖ سدعِٗ(

 هقبًٍز غصا ٍ زاضٍ –زاًكگبُ فلَم دعقىٖ سْطاى

  

 9يیزاستبر
 

 دبغٌسُ، هقهَهِ

 )وبضقٌبؾٖ اضقس هٌْسؾٖ هَاز(

 وبضقٌبؼ اؾشبًساضز
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 مىذرجبت فُزست

 صفحٍ عىًان

 ظ گفشبض ف٘د

 ح همسهِ

 1 ّس  ٍ زاهٌِ وبضثطز   1

 1 ّس    1-1

 1 زاهٌِ وبضثطز   1-2

 2 هطاخـ العاهٖ   2

 4 انغلاحبر ٍ سقبضٗف   3

 5 هلاحؾبر لبًًَٖ   4

 6 ثطإ وبضثطز ثَزى هٌبؾت  5

 6 اثطار ق٘و٘بٖٗ  5-1

 6 ذَال ف٘عٗىٖ  5-2

 7 اثطار حؿٖ   5-3

 7 اثطار ه٘ىطٍثَ٘لَغٗىٖ    5-4

 7 ثٌسّٕبٕ ثؿشِوبضثطز   6

 7 قسُ غصاٖٗ حفبؽز هَاز   6-1

 8 هَاز غصاٖٗ ًگْساضٕ قسُ   6-2

 8 سغ٘٘طار حؿٖ زض هَاز غصاٖٗ   7

 ٖ  سغ٘٘ۀۀطار زض اٗۀۀي اؾۀۀشبًساضز هلۀۀٖ ًؿۀۀجز ثۀۀِ اؾۀۀشبًساضز    زٌّۀۀسُ(  دَ٘ؾۀۀز الۀۀف )آگۀۀبّ
ASTM F1640: 2016 

9 

 11 ًبهِوشبة
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 گفتبر پیش

ثبض وِ ًرؿش٘ي« اًشربة ٍ اؾشفبزُ هَاز زض سوبؼ ثب هَازغصاٖٗ سحز دطسَضاٌّوبٕ  -ثٌسٕ ثؿشِ»اؾشبًساضز 

ّبٕ هطثَط سسٍٗي ٍ هٌشكط قس، ثط اؾبؼ د٘كٌْبزّبٕ زضٗبفشٖ ٍ ثطضؾٖ ٍ سأٗ٘س وو٘ؿَ٘ى 1395زض ؾب  

ؾشبًساضز هلٖ ا ٔاخلاؾِ٘ وو٘ش زٍٗؿز ٍ ّفشو٘يثبض هَضز سدسٗسًؾط لطاض گطفز ٍ زض  ًرؿش٘يثطإ 

 انلاح لبًَى 3 هبزٓ ٗه ثٌس اؾشٌبز ثِ اؾشبًساضز اٗي اٌٗه. قس سهَٗت 04/09/1396 هَضخثٌسٕ  ثؿشِ

، ثِ فٌَاى اؾشبًساضز 1371اؾشبًساضز ٍ سحم٘مبر نٌقشٖ اٗطاى، ههَة ثْوي هبُ  هؤؾؿِ همطضار ٍ لَاً٘ي

 قَز. هلٖ اٗطاى هٌشكط هٖ

 قۀَ٘ٓ  ٍ ؾۀبذشبض  -اٗطاى هلٖ اؾشبًساضزّبٕ) 5 ٓاؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضاؾشبًساضزّبٕ هلٖ اٗطاى ثط اؾبؼ 

ّبٕ هلٖ ٍ خْبًٖ زض ظهٌ٘ۀِ  قًَس. ثطإ حفؼ ّوگبهٖ ٍ ّوبٌّگٖ ثب سحَ ر ٍ د٘كطفزهٖ سسٍٗي( ًگبضـ

ّبٕ هلٖ اٗطاى زض نَضر لعٍم سدسٗسًؾط ذَاٌّس قس ٍ ّط د٘كٌْبزٕ وۀِ  نٌبٗـ، فلَم ٍ ذسهبر، اؾشبًساضز

سَخِ لۀطاض   ًؾط زض وو٘ؿَ٘ى فٌٖ هطثَط هَضزٕ انلاح ٍ سىو٘ل اٗي اؾشبًساضزّب اضائِ قَز، ٌّگبم سدسٗسثطا

 ثٌبثطاٗي، ثبٗس ّوَاضُ اظ آذطٗي سدسٗسًؾط اؾشبًساضزّبٕ هلٖ اٗطاى اؾشفبزُ وطز.ذَاّس گطفز. 

 قَز.هٖ 1395 ؾب : 21123 ٓاٗي اؾشبًساضز خبٗگعٗي اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبض

 ٍ سسٍٗي اٗي اؾشبًساضز هَضز اؾشفبزُ لطاض گطفشِ ثِ قطح ظٗط اؾز  وِ ثطإ سِْ٘ ٕثـ ٍ هأذصبهٌ

1- ASTM F1640: 2016, Standard Guide for Selection and Use of contact Materials for 

Foods to be Irradiated. 

 غۀصا  وٌشط  هطخـ ّبٕآظهبٗكگبُ هطوع ثٌسٕثؿشِ زضآظهبٗكگبُ قسُ اًدبم ّبٕدػٍّف ٍ سدطث٘بر ًشبٗح  -2

 .1390اظ ؾب   دعقىٖ آهَظـ ٍ زضهبى ثْساقز، ٍظاضر زاضٍٕ ٍ غصا ؾبظهبى زاضٍ ٍ
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 مقذمٍ

ٖ  هۀبزُ زض سوبؼ ثب هَاز  اؾشفبزُثطإ اًشربة ٍ  ضا اٗي اؾشبًساضز اعلافبسٖ ِ ، غۀصاٗ ًگْۀساضٕ هۀَاز    هٌؾۀَض  ثۀ

ٖ  1ثبضٗىِ الىشطٍى ؾبظ )گبهب، اٗىؽ،ثب دطسَّبٕ َٗى س٘وبض عَ  هسرغصاٖٗ زض  ِ وٌۀ  ( اضائۀِ هۀ عۀَض ولۀٖ    س. ثۀ

ٕ دطسَزّٖ ثطإ وبّف ثطٍظ فؿبز ٍ ه٘ىطٍاضگبً٘ؿن  ّۀب زض هۀَاز غۀصاٖٗ ٍ ً٘ۀع وٌشۀط       ظا ٍ اًگۀل ّبٕ ث٘وۀبض

ٖ        2إغۀسُ ظًٖ زض هحهَ ر خَاًِ گ٘ۀطز )ثۀِ   ٍ زفۀـ حكۀطار اظ هحهۀَ ر غۀصاٖٗ هۀَضز اؾۀشفبزُ لطاضهۀ

 هطاخقِ قَز(. ASTM F1355،ASTM F1356 ،ASTM F1736   ٍASTM F1885 اؾشبًساضزّبٕ

قسى هدسز دؽ اظ فطاٌٗس دطسۀَزّٖ هحبفؾۀز   آلَزُزض ثطاثط هحهَ  غصاٖٗ اظ ، غصاٖٗ بزُهَاز زض سوبؼ ثب ه

ّبٕ ًگْساضٕ ثطإ افعاٗف ظهۀبى اًجبضهۀبًٖ   ضٍـ سىو٘لٖ ّوطاُ ثب زٗگط ضٍـ سَاًس ثِ فٌَاى ٗهزُ ٍ هٖوط

 ُ اؾشفبزُ قَز. قس ّٖهبزُ غصاٖٗ دطسَز 3)ظهبى هبًسگبضٕ(

سَاًٌس ثِ زاذل هبزُ غصاٖٗ هْبخطر وٌٌس. ثۀِ  غصاٖٗ لطاض زاضًس، هٖ بزُّبٕ هَازٕ وِ زض سوبؼ ثب ههَلىَ 

هۀبزُ زض  ّو٘ي زل٘ل، زض ثؿ٘بضٕ اظ وكَضّب لَاًٌٖ٘ ثطإ اعوٌ٘بى اظ اٗوٌٖ هَاز غصاٖٗ سسٍٗي قۀسُ اؾۀز.   

إ وِ ثِ فٌَاى ثركٖ اظ هَاز هَضز اؾشفبزُ زض ّط هبزُ» قَز:هَاز غصاٖٗ ثِ اٗي نَضر سقطٗف هٖسوبؼ ثب 

هَاز غصاٖٗ هَضز اؾشفبزُ لطاض گ٘ۀطز ثۀِ قۀطعٖ وۀِ اثۀطٕ ثۀط        ًگْساضٕثٌسٕ، حول ٍ ًمل ٗب ؾبذز، ثؿشِ

ّۀب، وبغۀص،   دلاؾۀش٘ه ّۀب،  غۀصاٖٗ قۀبهل دَقۀف    هبزُزض سوبؼ ثب هشساٍ  هَاز  .«ذَال هبزُ غصاٖٗ ًگصاضز

 ثبقٌس.ّب هٖثٌسّٕبٕ هَضز اؾشفبزُ زض ثؿشِآًشٖ اوؿ٘ساىٍ  ه٘ىطٍثّٖب، هَاز ضس ّب، ضًگچؿت

 سَل٘ۀس ذۀَة  ثٌسٕ ثِ فٌَاى ضٍقٖ ثطإ ًگْساضٕ هبزُ غصاٖٗ، ثبفث ضفـ ووجَزّبٕ هطثَط ثِ قۀطاٗظ  ثؿشِ

(GMP)
. و٘ف٘ز هبزُ غۀصاٖٗ  قَزًوٖ قسُ دطسَزّٖؾبظٕ، اًجبضـ ٗب ثْجَز هَاز غصاٖٗ زضعَ  هسر آهبزُ 4

ِ ٌٗس دطسَزّٖ، زضخِ حطاضر اًجبضـ ٍ اقسُ ث٘كشط ثِ و٘ف٘ز هَاز اٍلِ٘، وٌشط  فطدطسَزّٖ هۀَاز  خۀبٖٗ   خبثۀ

 غصاٖٗ دؽ اظ دطسَزّٖ ثؿشگٖ زاضز.

 

                                                 

1- Electron beam 

2- Tuber products 

3- Shelf life 

4- Good manufacturing practice  
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 تحت پزتً ییمًادغذاراَىمبی اوتخبة ي استفبدٌ مًاد در تمبس ثب  -ثىذی ثستٍ

در صًرت مًاجٍُ ثب چىیه موًاردی   . تمبم مًارد ایمىی ي ثُذاشتی درج وشذٌ است استبوذارد ایهدر  -َشذار

 َوبی  محوذيدیت  گوزفته  وظوز  اجزای آن ي َمچىیه در ي ثُذاشت ي ایمىی مىبست شزایط ثزقزاری مسئًلیت

 .استبوذارد است ایه کبرثز ثزعُذٌ قبوًوی 

 کبرثزدٍ دامىَذف ي       1

 َذف 1-1

هۀبزُ  زض سوۀبؼ ثۀب   هۀَاز   اؾۀشفبزُ اضائِ اعلافبسٖ زضذهَل اًشربة ٍ  اؾشبًساضزّس  اظ سسٍٗي اٗي  -

 ثبقس. گ٘طًس، هٖثبضٗىِ الىشطٍى( لطاض هٖ ،ؾبظ )گبهب، اٗىؽغصاٖٗ وِ سحز دطسَّبٕ َٗى

هۀَاز زض  ووه ثِ سَل٘سوٌٌسگبى ٍ وۀبضثطاى هۀَاز غۀصاٖٗ زض اًشرۀبة      هٌؾَض ثِالگَٖٗ  اؾشبًساضزاٗي  -

ٕ   زّس اضائِ هٖغصاٖٗ  هبزُسوبؼ ثب   1نۀلاح وِ هغبثك ثب اؾشبًساضزّبٕ هطثَعۀِ ٍ سبٗ٘سٗۀِ هطاخۀـ ش

 ثبقس. 

 دامىٍ کبرثزد 1-1

زض سوبؼ ثۀب  هطثَط ثِ اًشربة هَاز قٌبذشِ قسُ زض چبضچَة خْبًٖ همطضار ٍ لَاً٘ي اٗي اؾشبًساضز  -

گ٘طًس هَضز اؾشفبزُ لطاض هٖدطسَزّٖ  عَ  هسرزض غصاٖٗ  هبزُْساضٕ وِ ثِ هٌؾَض ًگضا غصاٖٗ هبزُ 

ثٌسٕ ثطإ هۀَاز غۀصاٖٗ   ثؿشِ س؛ ٍلٖ سوبم لَاً٘ي هطثَط ثِ اًشربة ٍ اؾشفبزُ اظ هَازوٌ هكرم هٖ

 قَز. گ٘طًس ضا قبهل ًوٖوِ سحز دطسَ لطاض هٖ

هٌؾَض  ثٌسٕ ثِافعاٖٗ دطسَزّٖ ٍ ثؿشِهَاضز اٗوٌٖ هَاز غصاٖٗ هطسجظ ثب اثطار ّناٗي اؾشبًساضز ثطإ  -

 وبضثطز ًساضز.  افعاٗف ظهبى اًجبضهبًٖ ٗب و٘ف٘ز هَاز غصاٖٗ

ثٌسٕ ّبٕ  ظم ثطإ ثطضؾٖ سغبثك وبضثطز ثؿشِهؿئَل٘ز زض ًؾط گطفشي فَاهل اٗوٌٖ هَاز غصاٖٗ ٍ آظهَى -یبدآيری

هبًٖ هۀَاز غۀصاٖٗ   دطسَزّٖ زض اضسجبط ثب ذَال حؿٖ )عقن، ثَ ٍ ضًگ( ٍ ظهبى اًجبض ي اؾز زض اثطثب سغ٘٘طاسٖ وِ هوى

 ثبقس.ثٌسٕ قسُ هٖثط فْسُ سَل٘سوٌٌسُ هحهَ  غصاٖٗ ثؿشِ ،قَزاٗدبز 

ثٌۀسٕ قۀسُ، اًشرۀبة نۀح٘ح     ثطإ دطسَزّٖ هَاز غصاٖٗ ثؿشِ (GMP)ثركٖ اظ قطاٗظ ذَة سَل٘س  -

 ثبقس. هٖ غصاٖٗ هبزُزض سوبؼ ثب هَاز 

ثۀِ   دطسۀَزّٖ قۀسُ  ثٌسٕ ثط اٗوٌٖ ٍ و٘ف٘ۀز هۀَاز غۀصاٖٗ    اثط هَاز ثؿشِاضظٗبثٖ اٗي اؾشبًساضز ثطإ  -

 ظا وبضثطز زاضز. هٌؾَض وٌشط  سىث٘ط فَاهل ث٘وبضٕ

                                                 

 .ثبقٌسٖه طاىٗاٖ اسوٕ اًطغ ؾبظهبى ٍ طاىٗا ٍٖظاضر ثْساقز، زضهبى ٍ آهَظـ دعقى ،وكَض زض حب  حبضط نلاحٕ ٍ ش ٖلبًًَ هطاخـ -1
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ذ٘ط اًساذشي ظهۀبى ضؾۀ٘سگٖ   أثطإ هَاضزٕ اظ لج٘ل خلَگ٘طٕ اظ آلَزگٖ هدسز ٍ ثِ س اٗي اؾشبًساضز -

 ضٍز. افعاٗف ظهبى اًجبضهبًٖ هَاز غصاٖٗ ثِ وبض هٖهحهَ  ٍ ٗب 

ِ  ثٌسٕاٗي اؾشبًساضز ثطإ اًَاؿ ثؿشِ - ٕ ّبٕ هَاز غصاٖٗ قۀبهل ثؿۀش دۀصٗط )هبًٌۀس:   ّۀبٕ اًقغۀب   ثٌۀس

ّبٕ  ثٌسٕ ّبٕ چٌس  ِٗ وَاوؿشطٍز ٍ لوٌ٘٘ز( ٍ ثؿشِ ِٗ ّوَدل٘وط ٍ وَدل٘وط ٍ ف٘لن ّبٕ سه ف٘لن

 .دطٍد٘لي( وبضثطز زاضزاس٘لي ٍ دلٖ(، دلPETٖسطفشب ر ) ؾرز )هبًٌس: ؽطٍ  دلٖ اس٘لي

-   ِ ٖ    اٗي اؾشبًساضز زض هَاضزٕ وِ اظ دطسۀَزّٖ ثۀ ِ    1فٌۀَاى فطآٌٗۀس ووىۀ ثٌۀسٕ ٗۀب   ثۀطإ سَل٘ۀس ثؿۀش

 ، وبضثطز ًساضز. قَزثبقٌس اؾشفبزُ هٖثٌسٕ وِ حبٍٕ هبزُ غصاٖٗ ًوٖؾبظٕ اللام ثؿشِ ؾشطٍى

ؾبظٕ ٍ ٗب ثطإ ؾشطٍى 3ّبٕ لبثل اًمجبو حطاضسٍٖ ٗب ف٘لن 2إ قسُّبٕ قجىِزض ثقضٖ هَاضز دطسَ ثطإ سَل٘س ف٘لن -یبدآيری

ٗب  4ّبٕ اؾذش٘هؾبظٕ و٘ؿِگ٘طز، هبًٌس ؾشطٍىّبٕ هَاز غصاٖٗ لجل اظ دط قسى ثب هبزُ غصاٖٗ هَضز اؾشفبزُ لطاض هٖثٌسٕثؿشِ

 ثبقس.، وِ اٗي اؾشبًساضز زض ثطگ٘طًسُ اٗي هَاضز ًوٖ 5ّبٕ هحهَ ر لجٌٖثٌسٕثؿشِ

 مزاجع الشامی 1

 ّب اضخبؿ زازُ قۀسُ اؾۀز.  نَضر العاهٖ ثِ آىزض هطاخـ ظٗط ضَاثغٖ ٍخَز زاضز وِ زض هشي اٗي اؾشبًساضز ثِ

 قًَس. ضَاثظ خعئٖ اظ اٗي اؾشبًساضز هحؿَة هٖ سطس٘ت، آىثسٗي

ّبٕ ثقسٕ آى ثطإ سدسٗسًؾطّب ٍ ِانلاحً٘شكبض اضخبؿ زازُ قسُ ثبقس، ثب شوط سبضٗد ا هسضوٖوِ ثِ زضنَضسٖ

ّۀب اضخۀبؿ زازُ قۀسُ اؾۀز،     زض هَضز هطاخقٖ وِ ثسٍى شوط سبضٗد اًشكبض ثِ آى .آٍض ً٘ؿزاٗي اؾشبًساضز العام

  آٍض اؾز.ّبٕ ثقسٕ ثطإ اٗي اؾشبًساضز العامِانلاحّ٘وَاضُ آذطٗي سدسٗسًؾط ٍ 

 ظٗط ثطإ وبضثطز اٗي اؾشبًساضز العاهٖ اؾز: اؾشفبزُ اظ هطاخـ

ّبٕ چٌس ِٗ همَاٖٗ ثۀب  ٗۀِ آلۀَهٌ٘٘ن ثۀطإ هۀَاز ذۀَضاوٖ       ، ثؿش6021ِاؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  1-1

 ّبٕ آظهَى(ّب ٍ ضٍـ)ٍٗػگٖ

ٖ  ، ثؿشaِ-6021اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  1-1  -ّبٕ چٌس ِٗ همَاٖٗ ثب  ِٗ آلَهٌ٘٘ن ثطإ هۀَاز ذۀَضاو

 ّبٕ آظهَىّب ٍ ضٍـگٍٖٗػ

ِ  فۀۀ٘لن -ثٌۀۀسٕ ، ثؿۀۀش8514ِاؾۀۀشبًساضز هلۀۀٖ اٗۀۀطاى قۀۀوبضُ     1-2   ٗۀۀِ خْۀۀز   ّۀۀبٕ دلاؾۀۀش٘ىٖ ؾۀۀ

 ّبٕ آظهَىّب ٍ ضٍـٍٗػگٖ -ّبٕ لجٌٖ آثگًَِ دبؾشَضٗعُثٌسٕ فطآٍضزُثؿشِ

ِ   ف٘لن -ثٌسٕ، ثؿشaِ-8514اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  1-3 ِ    ّۀبٕ دلاؾۀش٘ىٖ ؾۀ ثٌۀسٕ   ٗۀِ خْۀز ثؿۀش

 ّبٕ آظهَى ّب ٍ ضٍـٍٗػگٖ -ّبٕ لجٌٖ آثگًَِ دبؾشَضٗعُزُفطآٍض

                                                 

1- Processing aid 

2- Crosslinked films 

3- Heat-shrink films 

4- Aseptic packaging 

5- Dairy product packaging 
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ّۀبٕ دلاؾۀش٘ىٖ هۀَضز اؾۀشفبزُ زض     همطضار ولٖ فۀ٘لن  -ثٌسٕ، ثؿش9543ِاؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  1-4

 ّبٕ آظهَىّب ٍ ضٍـٍٗػگٖ -ثٌسٕ هَاز غصاٖٗثؿشِ

لؿۀوز   -سوبؼ ثب هَاز غصاٖٗهَاز ٍ وب ّبٕ زض  -ّب، دلاؾش٘ه13737-1اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  1-5

 ّبٕ آظهَى ثطإ هْبخطر ولٖ : ضاٌّوبٕ اًشربة قطاٗظ ٍ ضٍـ1

ٖ      ، ثطًبه13963ِ-4اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  1-6 : 4لؿۀوز   -ّبٕ دۀ٘ف ً٘ۀبظ ثۀطإ اٗوٌۀٖ هۀَاز غۀصاٗ

 ثٌسٕ هَاز غصاٖٗ ٍاحسّبٕ سَل٘س ثؿشِ

ّبٕ افوب  هحسٍزٗز -سوبؼ ثب هَاضز غصاٖٗ ، هَاز ٍ وب ّبٕ زض19740-1اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  1-7

ِ   دلاؾش٘ه: هْبخطر ٍٗػُ هَاز اظ 1ّب لؿوز قسُ ثط دلاؾش٘ه ّۀبٕ غۀصا ٍ   ّب ثِ هۀَاز غۀصاٖٗ ٍ هكۀبث

 ـ -ّبٕ غۀصا ّب ٍ اًشربة قطاٗظ هَاخِْ ثب هكبثِگ٘طٕ اٗي سطو٘جبر زض دلاؾش٘هاًساظُ -ضاٌّوۀبٕ ضٍ

  ّبٕ آظهَى

2-9  ASTM E460, Practice for Determining Effect of Packaging on Food and Beverage 

Products During Storage. 

 ٘سًٍٖ آقبه ٖٗغصا ّٕبثط فطاٍضزُ ٕثٌساثط ثؿشِ ٘٘يسق -ٕثٌس، ثؿش1395ِؾب   :8925اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  -یبدآيری

 سسٍٗي قسُ اؾز. ASTM E 460: 2012 ، ثب اؾشفبزُ اظ اؾشبًساضزوبض ٗ٘يآ -اًجبضـ  ٖزض ع

2-10 ASTM F1355, Guide for Irradiation of Fresh Agricultural Produce as a Phytosanitary 

Treatment. 

-دطسَزّٖ سَل٘سار سبظُ وكبٍضظٕ ثِ فٌَاى س٘وبض ثْساقز گ٘بّٖ، 1395ؾب   :21798اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  -یبدآيری

 سسٍٗي قسُ اؾز. ASTM F1355: 2006 ضاٌّوب، ثب اؾشفبزُ اظ اؾشبًساضز

2-11 ASTM F1356, Guide for Irradiation of Fresh and Frozen or Processed Meat and Poultry 

to Control Pathogens and Other Microorganisms. 

2-12 ASTM F1736, Guide for Irradiation of Finfish and Aquatic Invertebrates Used as Food 

to Control Pathogens and Spoilage Microorganisms. 

2-13 ASTM E1870, Standard Test Method for Odor and Taste Transfer from Polymeric 

Packaging Film. 

ِ ّۀبٕ  ه٘عاى اًشمب  هعُ ٍ ثۀَ اظ فۀ٘لن  ، 1395ؾب   :12272اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  -یبدآيری ٕ  ثؿۀش ضٍـ  -ثٌۀسٕ دل٘وۀط

 سسٍٗي قسُ اؾز. ASTM E1870: 2004 اؾشبًساضز آظهَى، ثب اؾشفبزُ اظ

2-14 ASTM F1885 Guide for Irradiation of Dried Spices, Herbs, and Vegetable Seasonings 

to Control Pathogens and Other Microorganisms 

ٖ گ ّبٍٕٖ چبقٌ ٕؾجع ٖٗ،زاضٍ ٘بّبىگ ِٗ،اًَاؿ ازٍ ٖدطسَزّ، 1392ؾب   :16412اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ  -یبدآيری  ٘ۀبّ

                          ، ثۀۀب اؾۀۀشفبزُ اظ  ضاٌّوۀۀب - ّۀۀب٘ىطٍاضگبً٘ؿۀۀنه ظا ٍزٗگۀۀط٘وۀۀبضٕث ّٕۀۀب٘ؿۀۀناضگبً ٘ىۀۀطٍذكۀۀه ثۀۀِ هٌؾۀۀَض وٌشۀۀط  ه   

 سسٍٗي قسُ اؾز.  ASTM F1885: 2004 اؾشبًساضز

2-15 ASTM E2609, Test Method for Odor or Flavor Transfer or Both from Rigid Polymeric 

Packaging 
2-16 IAEA-TECDOC- 585, Regulations in the field of food irradiation  
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 اصطلاحبت ي تعبریف 2

 :ضٍزهٖسقبضٗف ظٗط ثِ وبض ٍ انغلاحبر  ،اؾشبًساضززض اٗي 

2-1  

 (D) یجذث دُس

absorbed dose (D) 

 ٗقٌٖ ،ًبهٌسٖه ٖخصث زظُضا  قسُدطسَزّٖ ٖٗقسُ زض ٍاحس خطم هحهَ ر غصاهمساض اًطغٕ سبثكٖ خصة

  :  ثط  ̅   ذبضج لؿوز

(1)         ̅          D =     

 ثبقس.هٖ    إ ثِ خطمؾبظ ثط هبزُهشَؾظ اًطغٕ افوب  قسُ سَؾظ دطسَّبٕ َٗى ̅  زض آى  وِ

 ّۀط  زض قۀسُ  خصة اًطغٕ غٍ  ٗه هقبز  وِ ثَزُ (Gy) گطٕ، SI)) هشطٗه ؾ٘ؿشن زضخصثٖ زُظ گ٘طٕاًساظُ ٍاحس -یبدآيری 

 (.Gy = 1 J/kg 1) ثبقسهٖذبل  هبزُاظ  و٘لَگطم

ّبٕ  دطسَزّٖ اًَاؿ ازٍِٗ، گ٘بّبى زاضٍٖٗ، ؾجعٕ ٍ چبقٌٖ؛ 16412اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُ ]مزجع9 

1-2[8-4  ، ثٌسضاٌّوب -ّب ظا ٍ زٗگط ه٘ىطٍاضگبً٘ؿن ّبٕ ث٘وبضٕ هٌؾَض وٌشط  ه٘ىطٍاضگبً٘ؿن گ٘بّٖ ذكه ثِ
  

 (̇ ) یجذث دُسوزخ 

absorbed dose rate ( ̇) 

 :اؾز dtثط  dDذبضج لؿوز 

(2)          ̇ = 
  

  
 

 .ثبقسهٖ dtخصثٖ زض ثبظُ ظهبًٖ  زظُافعاٗف  dDوِ زض آى 

Gy.sهشطٗه، گطٕ ثط ثبًِ٘ ) خصثٖ زض ؾ٘ؿشن زُظًطخ  گ٘طٕاًساظٍُاحس  -1یبدآيری
خصثٖ اغلۀت ثۀِ نۀَضر     زُظًطخ  .اؾز (1-

Gy.min)گطٕ ثط زل٘مِ  ّبٍٕاحس سط ثبّبٕ ظهبًٖ عَ ًٖثبظُثطإ ه٘بًگ٘ي  همساض
-1

Gy.h)ٗب گطٕ ثط ؾبفز  (
-1

   .قَزث٘بى هٖ (

ِ ّبٕ هرشلف هوىي اؾز زض هَلق٘ز زُظگبهب، ًطخ  زّّٖبٕ نٌقشٖ دطسَؾ٘ؿشن زض -1یبدآيری ِ سفبٍر لبثل هلاحؾۀ  إ زاقۀش

 .ثبقس

 زُظًۀطخ  ٍخَز زاضز: همساض  زُظ، زٍ ًَؿ ًطخ 2ٗب ضٍثكٖ 1ٖسذثبضٗىِ  دطسَّبٕزٌّسُ الىشطًٍٖ ثب  ّبٕ قشبةؾ٘ؿشن زض -2یبدآيری

ِ    )ضٍثف(. اٗي زٍ همساض هٖ سخزض ٗه إ لحؾِ زُظًطخ همساض ٗب  ٍ)ضٍثف(  خسهشَؾظ چٌس  إ ثۀب  سَاًٌس ثۀِ عۀَض لبثۀل هلاحؾۀ

   ٗىسٗگط هشفبٍر ثبقٌس.

2-2  

 ًَاسیمحیط ثی

                                                 

1 - Pulsed beam 

2 - Scanned beam 
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anaerobic environment 

ه٘ي أّبٕ ً٘بظهٌس ثِ اوؿ٘ػى ضا ساضگبً٘ؿنسَاًس ضقس ه٘ىطٍهح٘غٖ وِ زاضإ ؾغحٖ اظ اوؿ٘ػى اؾز وِ ًوٖ

 وٌس.

2-3 

 ییدر تمبس ثب مًاد غذا ٌمبد

food contact material (contact material) 

 زض سوبؼ ثب هبزُ غصاٖٗ لطاض گ٘طز. ضٍزوِ اًشؾبض هٖ ثٌسٕ(ثؿشِ فمظإ )ًِ ّط هبزُ

ثۀِ هۀبزُ غۀصاٖٗ     ،زض حبلز فبزٕ ٍ ٗب زض ح٘ي اؾشفبزُسَاًٌس هٖ غصاٖٗ هبزُهَاز زض سوبؼ ثب  ٓسكى٘ل زٌّس ٕاخعا -یبدآيری

 ّۀب، فلۀع ٍ غ٘ۀطُ   سَاًٌس اظ هَاز هشٌَفٖ هثل دلاؾش٘ه،  ؾۀش٘ه، وبغۀص، دَقۀف   غصاٖٗ هٖ بزُ. هَاز زض سوبؼ ثب هقًَسهٌشمل 

سَاًس آة هَُ٘ وِ هٖ ٖوبضسٌ ثؿشِ ، بهث . ثطإسًگ٘طز هَضز اؾشفبزُ لطاض هٖسطو٘جٖ اظ اٗي هَا ،ثؿ٘بضٕ هَاضز سكى٘ل قًَس. زض

 ثبقس. ث٘طًٍٖاظ زاذل ثِ ذبضج(  ِٗ دلاؾش٘ىٖ، آلَهٌ٘٘ن، وبغص، چبح ٍ دَقف قبهل )

2-4  

 (GMP) تًلیذشزایط خًة 

good manufacturing practice 

ٕ  ثؿشٍِضٕ، افط ؾبذز، سَل٘س، زض قسُ افوب  ضٍـ  ـ ٍ ثٌۀس ٕ ٍ  سقو٘ۀط  غۀصاٖٗ،  هۀَاز  سَظٗۀ  ؾ٘ؿۀشن  ًگْۀساض

 اظ اعوٌ٘ۀبى  هٌؾَض ثِ هطسجظ ّبٕفقبل٘ز ؾبٗط ٍ وبضوٌبى نلاح٘ز احطاظ و٘ف٘ز، سضو٘ي ٍ وٌشط  ثْساقشٖ،

 .ثبقسٖهؾبلن  ٍ لجَ  لبثل وب ٕ سدبضٕ سحَٗل

2-5  

 (MAP)ثىذی ثب اتمسفز اصلاح شذٌ  ثستٍ

modified-atmosphere packaging 

ثٌسٕ وِ زض آى، هح٘ظ اعطا  هحهَ ، غ٘ط اظ سطو٘ت گبظٕ هَخَز زض َّا ثبقس ضا اسوؿفط ؾ٘ؿشن ثؿشِ

 انلاح قسُ گٌَٗس.
 .وطز ّبٕ گبظ اٗدبزخبشة ٍ ٗب ثب اؾشفبزُ اظ سَاى ثب افوب  ذلأاسوؿفط انلاح قسُ ضا هٖ  -یبدآيری

 ملاحظبت قبوًوی 3

ٖ  ،ثٌسٕ قسُغصاٖٗ وِ ثِ نَضر ثؿشِهبزُ  ثب زض سوبؼزض اًشربة هَاز  3-1 قۀَز،  ظم اؾۀز   دطسَزّٖ هۀ

 زاضإ قطاٗظ ظٗط ثبقٌس:  ثٌسٕهَاز ثؿشِ

 نلاح ثبقٌس.هطاخـ شٕسأٗ٘س هَضز  دطسَزّٖ زض عَ  هسرثطإ سوبؼ ثب هبزُ غصاٖٗ  1
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 ؾبظ همبٍم ثبقٌس.ثطاثط دطسَّبٕ َٗىاظ ًؾط ذَال ف٘عٗىٖ زض  2

 ثِ هبزُ غصاٖٗ زض حس هدبظ ثبقس. ه٘عاى هْبخطر هَاز ؾوٖ 3

الوللۀٖ دطسۀَزّٖ هۀَاز    إ ثۀ٘ي همۀطضار دطسۀَزّٖ هۀَاز غۀصاٖٗ ثۀِ نۀَضر ٗۀه ثۀبظًگطٕ سَؾۀظ گۀطٍُ هكۀبٍضُ            -یبدآيری

 (ICGFI)غصاٖٗ
(FAO) هلل هشحس ٍ وكبٍضظٕ ذَاضثبضسحز حوبٗز ؾبظهبى  1

ٖ  ، آغاًؽ ث٘ي 2 (IAEA) الوللٖ اًطغٕ اسوۀ
3 ٍ ،

(WHO)ؾبظهبى ثْساقز خْبًٖ 
ثٌۀسٕ ثۀِ هٌؾۀَض دطسۀَزّٖ     ل٘ف ٍ گطزآٍضٕ قسُ اؾز. همطضار ٍٗػُ اؾشفبزُ اظ هَاز ثؿشِأس 4

ٍ ثۀِ   الوللٖ هكبٍضُ دطسَزّٖ هَاز غصاٖٗ لبثل زؾشطؼ ثَزُوٌٌسُ، سَؾظ گطٍُ ث٘يّبٕ قطوزهَاز غصاٖٗ ثطإ ثقضٖ اظ وكَض

ٖ  »ًبم   ثۀب   )هغۀبثك  الوللۀٖ اًۀطغٕ اسوۀٖ هٌشكۀط قۀسُ اؾۀز      ثۀِ ٍؾۀ٘لِ آغاًۀؽ ثۀ٘ي     ،«همطضار زض ظهٌِ٘ دطسَزّٖ هۀَاز غۀصاٗ

 (.14 -2ثٌس ظٗط

 مىبست ثًدن ثزای کبرثزد 4

 اثزات شیمیبیی 4-1

وِ هشقبلجبً هٌدۀط   ،قَزّب هّٖبٕ آظاز ٗب َٗىهٌدط ثِ سكى٘ل ضازٗىب  غصاٖٗ ُزهبزض سوبؼ ثب  هَاز دطسَزّٖ

ِ  ثِ سكى٘ل دًَ٘س ٖ   إ قۀسى ظًد٘ۀط  ّبٕ ق٘و٘بٖٗ غ٘طاقجبؿ ٍ قىؿز ٗۀب قۀجى . اٗۀي  قۀَز  ّۀبٕ دل٘وۀطٕ هۀ

ٍ سطو٘جۀبسٖ ثۀب   قۀسُ   غصاٖٗ بزُزض سوبؼ ثب ههوىي اؾز هَخت سغ٘٘طاسٖ زض ذَال ف٘عٗىٖ هَاز ّب  ٍاوٌف

ٖٗ ضا زاقشِ ثبقٌس. همساض سغ٘٘طار ًبقۀٖ  ٍظى هَلىَلٖ ون سَل٘س وٌٌس وِ لبثل٘ز هْبخطر ثِ زاذل هبزُ غصا

دطسۀَزّٖ   زض عۀَ  هۀسر  خصثٖ ٍ اسوؿفط  زُظخصثٖ، ًطخ  زُظهَاز افعٍزًٖ، دل٘وط، اظ فطاٌٗس دطسَزّٖ ثِ ًَؿ 

زض ًؾۀط گطفشۀِ قۀًَس ٍ    زض سوبؼ ثب هَاز غۀصاٖٗ  هبزٓ ثؿشگٖ زاضز. اٗي فَاهل ثبٗس زض اضظٗبثٖ هٌبؾت ثَزى 

ٖ  عَ  هۀسر زض  زض نَضر ٍخَزوِ هبّ٘ز ٍ همساض سطو٘جبر هْبخطر وٌٌسُ  قَزاعوٌ٘بى حبنل   دطسۀَزّ

 س. وٌ هضط ًجَزُ ٍ هبزُ غصاٖٗ ضا غ٘طثْساقشٖ ٗب غ٘طلبثل ههط  ًوٖ

هغبثك ثب اؾشبًساضز ولٖ ّبٕ هْبخطر هَضز اؾشفبزُ سحز دطسَ، ثبٗس اظ لحبػ آظهَىثٌسٕ ٍ اللام ثؿشِ ؽطٍ 

    طر ٍٗػُ ثبٗس هغبثك ثب اؾشبًساضز هلٖ اٗطاى قوبضُخّبٕ هْبٍ اظ لحبػ آظهَى 13737-1هلٖ اٗطاى قوبضُ 

 گ٘طًس.  ثطضؾٖ لطاضهَضز ّبٕ آى ٍ ظٗط گطٍُ 1-19740

 خًاص فیشیکی 4-1

   ِ  ّۀب، قۀىٌٌسگٖ ًبقۀٖ اظ   ذَال ف٘عٗىٖ اظ لج٘ل همبٍهز، وسٍضر، ضًگ، فَ٘ة زضظثٌۀسٕ، چؿۀجٌسگٖ  ٗۀ

ٌٗۀس دطسۀَزّٖ،   اًفَشدصٗطٕ ًؿجز ثِ فجَض ثربض آة ٍ گبظّۀب ثبٗۀس دۀؽ اظ فط   گصقز ظهبى ٗب زضخِ حطاضر ٍ 

ٗب ضفـ آلَزگٖ هۀَاز غۀصاٖٗ    وطزى ّبٕ خصثٖ وِ ثِ هٌؾَض دبؾشَضٗعُزُظعَض ولٖ، هحسٍزُ  ثطضؾٖ قًَس. ثِ

                                                 

1- International Consultative Group on Food 

2- Food and Agriculture Organization of the United Nations 

3- International Atomic Energy Agency 

4- World Health Organization 

http://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=web&cd=1&cad=rja&uact=8&ved=0ahUKEwjbj9_UouXKAhVBORoKHYieARoQFggcMAA&url=http%3A%2F%2Fwww.fao.org%2Fhome%2Fen%2F&usg=AFQjCNHQmYC75RjkbLkmaF1PNiz-5d0ARA&bvm=bv.113370389,d.d2s
https://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=web&cd=1&sqi=2&ved=0ahUKEwiNyY2ho-XKAhVEtxoKHSmFCcoQFggdMAA&url=https%3A%2F%2Fwww.iaea.org%2F&usg=AFQjCNGvaf1tXp_OzLsaT1tUW02Ot3QUlw&bvm=bv.113370389,d.d2s
http://www.google.com/url?sa=t&rct=j&q=&esrc=s&frm=1&source=web&cd=1&sqi=2&ved=0ahUKEwjIhtnYo-XKAhULXhoKHbEfCBUQFggcMAA&url=http%3A%2F%2Fwww.who.int%2F&usg=AFQjCNHopouZEBn6kMI8RAzaAM8l9DUHHQ&bvm=bv.113370389,d.d2s
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ٖ  هۀبزُ زض سوۀبؼ ثۀب   گ٘طًس زض حسٕ ً٘ؿز وِ اثط ؾَء ضٍٕ ذَال هَاز هَضز اؾشفبزُ لطاض هٖ زاقۀشِ   غۀصاٗ

 ثبقٌس.

 اثزات حسی   4-2

زض عَ  هسر هوىي اؾز ثب سطو٘جبر فطاضٕ وِ  ،قًَسثٌسٕ هٌٖٗس دطسَزّٖ ثؿشِاهَاز غصاٖٗ وِ لجل اظ فط

ّبٕ حؿٖ اٗي ٍٗػگٖ ثبٗس ثب آظهَى. قًَسقًَس، آلَزُ آظاز هٖ غصاٖٗ هبزُزض سوبؼ ثب دطسَزّٖ اظ هَاز 

 ثبقس.گ٘طٕ اٗي آلَزگٖ وبفٖ ًوٖ٘كِ ثِ سٌْبٖٗ ثطإ اًساظُاؾشفبزُ اظ حؽ ثَٗبٖٗ ّو هٌبؾت ثطضؾٖ قَز.

ؾۀٌدٖ   ّۀبٖٗ هبًٌۀس وطٍهۀبسَگطافٖ گۀبظٕ، ع٘ۀف     ٍ غ٘طفطاض ثب اؾشفبزُ اظ ضٍـ گ٘طٕ سطو٘جبر فطاضقٌبؾبٖٗ ٍ اًساظُ -یبدآيری

ٖ  فطٍؾطخؾٌدٖ  خطهٖ ٍ ع٘ف  ]5[هٌجۀـ   ّوچٌۀ٘ي  ٍ ASTM E460  ٍASTM E1870)ثۀِ اؾۀشبًساضزّبٕ    قۀًَس اًدبم هۀ

 .ًبهِ هطاخقِ قَز( وشبة

 اثزات میکزيثیًلًصیکی   4-3

گ٘طًس ً٘ع ضٗؿه ثٌسٕ وِ ثِ هٌؾَض افعاٗف ظهبى اًجبضهبًٖ سحز س٘وبض دطسَزّٖ لطاض هّٖبٕ ثؿشِزض ؾ٘ؿشن

هحهۀَ  ًۀبهطغَة   سَل٘س  هشقبلت آى ٍ هغلَةّبٕ ًبه٘ىطٍاضگبً٘ؿناٗدبز قطاٗظ هح٘غٖ هٌبؾت ثطإ ضقس 

ث٘طار ه٘ىطٍثَ٘لۀَغٗىٖ ًبقۀٖ اظ   أثبٗۀس اظ ًؾۀط سۀ    ،دطسَزّٖ قۀسُ ثٌسٕ قسُ لصا هَاز غصاٖٗ ثؿشٍِخَز زاضز. 

 دطسَزّٖ هَضز اضظٗبثٖ لطاض گ٘طًس. 

ّب ضقس وٌس،  زض آى 1ولؿشطٗسَٗم ثَسَلٌَ٘موِ هوىي اؾز اؾذَض  ،ثطإ هثب  ثبٗس هَاز غصاٖٗ هَضز سَخِ لطاض گ٘طًس -یبدآيری

َّاظٕ ثبقس، زضخِ حطاضر ٗرچبلٖ ٍ فطٗعضٕ ًجبقس، هحهَ  ووٖ اؾ٘سٕ ٍ هحۀ٘ظ هحهۀَ      ثٖثِ ٍٗػُ ٍلشٖ هح٘ظ هحهَ

ّبٕ خصثٖ هَضز ً٘بظ ثطإ دبؾشَضٗعُ زُظضا زاقشِ ثبقس. دطسَزّٖ زض هحسٍزُ  ولؿشطٗسَٗم ثَسَلٌَ٘ملبثل٘ز ضقس زازى اؾذَضّبٕ 

هوىي اؾز ثۀطإ اظ ثۀ٘ي ثۀطزى اؾۀذَضّبٕ      ىيزّس ٍل٘هّٖبٕ فبؾس وٌٌسُ ضا وبّف وطزى هَاز غصاٖٗ ثِ عَض هَثطٕ ثبوشطٕ

ِ  ولؿشطٗسَٗم ثَسَلٌَ٘م  ولؿۀشطٗسَٗم فٌۀَاى ٗۀه هۀبًـ هْۀن ثۀطإ ضقۀس       وبفٖ ًجبقس. فلَض ه٘ىطٍثٖ فبهل فؿبز هَاز غصاٖٗ ثۀ

دطسۀَزّٖ،  قَز. ؾطفز فؿبز ٍ هكرهبر هحهَ  فبؾس قسُ ثِ فَاهلٖ هبًٌس ثبض ه٘ىطٍثٖ لجۀل ٍ ثقۀس اظ   قٌبذشِ هٖ ثَسَلٌَ٘م

ٌٗسّب ثؿشگٖ زاضز. ّوچٌۀ٘ي اظزٗۀبز فلۀَض ه٘ىطٍثۀٖ فبهۀل      ازضخِ حطاضر اًجبضـ، اؾشفبزُ اظ اسوؿفطّبٕ انلاح قسُ ٍ ؾبٗط فط

 سَاًس قبذهٖ اظ ًگْساضٕ هحهَ  زض زهبٕ ًبهٌبؾت ثبقس.فؿبز هَاز غصاٖٗ ٍ فؿبز ًبقٖ اظ آى هٖ

 ثىذیَبی ثستٍکبرثزد 5

 2شذٌ مًاد غذایی حفبظت 5-1

ٌٗۀس دطسۀَزّٖ،   ااظ هَاز غصاٖٗ ثطإ خلۀَگ٘طٕ اظ آلۀَزگٖ هدۀسز ه٘ىطٍثۀٖ ٍ ٗۀب آفۀبر، لجۀل اظ فط        ثؿ٘بضٕ

سَاًٌس اثط ثَزى زضظثٌسٕ ٍ ؾبٗط ًمبٗم هٖهقَ٘ةّب، ثٌسٕثؿشِقًَس. ٍخَز سطن ٗب ؾَضاخ زض ثٌسٕ هٖ ثؿشِ

 وبّف زٌّس. ثٌسٕ ضاحفبؽشٖ ثؿشِ

                                                 

1- Clostridium  botulinum 

2- Protecting food 
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 1مًاد غذایی وگُذاری شذٌ    5-1

قًَس، ثبٗس اظ و٘ف٘ز اٍلِ٘ هٌبؾجٖ ثطذۀَضزاض ثبقۀٌس ٍ   غصاٖٗ وِ ثطإ دطسَزّٖ زض ًؾط گطفشِ هٖهحهَ ر 

ّۀبٕ  سب سغ٘٘طار ق٘و٘بٖٗ ٗب فقبل٘ز ،زقَاًدبم  (GMP)ّب ثط عجك قطاٗظ ذَة سَل٘س  ٍضٕ ٍ اًجبضزاضٕ آىافط

زض خب وِ حضَض اوؿ٘ػى  ّوچٌ٘ي اظ آى. ثطؾسثِ حسالل  گطزز،ه٘ىطٍثٖ وِ هوىي اؾز ثبفث فؿبز هحهَ  

 ٖ ّۀۀبٕ اوؿبٗكۀۀٖ ٍ سىث٘ۀۀط سَاًۀۀس هٌدۀۀط ثۀۀِ ٍلۀۀَؿ ٍاوۀۀٌفهۀۀٖ ،گ٘ۀۀطزهح٘غۀۀٖ وۀۀِ سحۀۀز دطسۀۀَ لۀۀطاض هۀۀ

ّۀبٕ ًگْۀساضٕ ٍ   ضٍـزٗگۀط  ، لۀصا اغلۀت ثۀطإ سىو٘ۀل     قَزهبًسُ دؽ اظ دطسَزّٖ  ّبٕ ثبلٖ ه٘ىطٍاضگبً٘ؿن

 .  قَزهٖانلاح قسُ اؾشفبزُ  ّبٕ ثب اسوؿفطثٌسٕهٌؾَض وبّف ه٘عاى سرطٗت هحهَ  غصاٖٗ اظ ثؿشِ ثِ

 تغییزات حسی در مًاد غذایی 6

ّبٕ حؿٖ هَاز سَاًٌس ثط ٍٗػگٖهٖ درزغصاٖٗ ٍ قطاٗظ  هبزُفطهَ ؾَ٘ى هحهَ ، هَاز زض سوبؼ ثب  6-1

فطاٌٗس دطسَزّٖ ًجبٗس هٌدط ثِ سغ٘٘طار حؿٖ غ٘ط لبثل لجَ  زض هبزُ غصاٖٗ قَز. همساض ٍ غصاٖٗ اثط ثگصاضًس. 

عَ  خصثٖ، حضَض اوؿ٘ػى زض  زُظخصثٖ، ًطخ  زُظهبّ٘ز سغ٘٘طار ًبقٖ اظ دطسَزّٖ زض هَاز غصاٖٗ سبثقٖ اظ 

زض ظهبى دطسَزّٖ ، زضخِ حطاضر هحهَ  ٍ هَاز زض سوبؼ ثب هبزُ غصاٖٗ غصاٖٗ هبزُدطسَزّٖ، سطو٘ت  هسر

 سَاى ثب وٌشط  اٗي فَاهل ثِ حسالل ضؾبًس. ثبقس. اثطار سغ٘٘طار ًبقٖ اظ دطسَزّٖ ضا هٍٖ فَاهل زٗگط هٖ

 ّبٍٕضزُافط هثب )ثطإ  قسُ هٌدوس ٗب ٍ سبظُ چطة غصاٖٗ هَاز ضًگ ٍ ثَ عقن، زض وِ سغ٘٘طاسٖ :اوؿبٗكٖ سغ٘٘طار -یبدآيری 

 ّبٕضازٗىب  سَل٘س ثب دطسَزّٖ. گ٘طًس لطاض ثطضؾٖ هَضز ثبٗس ٍ گ٘طزهٖ نَضر( ّبگَقز ٍ ّبزاًِ لجٌٖ، ّبٍٕضزُافط ًبضگ٘لٖ،

 زضخِ ٍ خصثٖ زُظ چِ ّط ولٖ، عَض ثِ. قَز ًَٖٗؿ هَاز غصا ٗيهَخَز زض ا ّبٕچطثٖ اوؿ٘ساؾَ٘ى ثِ هٌدط سَاًسهٖ آظاز،

 ثب اسوؿفط زض غصاٖٗ هَاز ثٌسٕثؿشِ. ٗبثسهٖ افعاٗف غصاٖٗ هبزُ زض حؿٖ سغ٘٘طار اٗدبز احشوب  ثبقس، ث٘كشط دطسَزّٖ حطاضر

 ظهبىوبّف زّس، ثِ ٍٗػُ اگط هحهَ  زض  ٖدطسَزّ هسر عَ هبزُ غصاٖٗ ضا زض  ٗكٖاوؿب ٘٘طارسغ ٘عاىه سَاًسهٖ ون، اوؿ٘ػى

 ثِ نَضر هٌدوس ًگبُ زاقشِ قَز. ٌٗسافط ٗيا

 تغییزات حسی  سبیز  6-1

ٍؾ٘لِ  ثِخلَگ٘طٕ اظ آلَزگٖ هدسز ضعَثز ٍ  وبّفهَخت ثِ حسالل ضؾبًسى  ثٌسٕ، ثؿشِهقوَ  عَض ثِ

ٗه هبزُ زض سوبؼ ثب هَاز ، اؾشفبزُ اظ ّوچٌ٘ي. قَزدؽ اظ فطاٌٗس دطسَزّٖ هّٖب اضگبً٘ؿنه٘ىطٍ حكطار ٗب

اذشلا  زض  ظزى ثِ ثبفز ؾغحٖ هبزُ غصاٖٗ،إ ثبقس وِ ثبفث نسهِثِ ّوطاُ دطسَزّٖ ًجبٗس ثِ گًَِ غصاٖٗ

  .قَزٌٗس ضؾ٘سُ قسى ٍ ٗب سغ٘٘طار ثبفشٖ ًبهغلَة زض فطآٍضزُ غصاٖٗ افط

                                                 

1- Preserving food 
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 پیًست الف

 دَىذٌ( )آگبَی

 ASTM F1640: 2016استبوذارد ملی وسجت ثٍ استبوذارد تغییزات در ایه 

 کلیبت   1-الف

 سغ٘٘طار افوب  قسُ زض هشي اؾشبًساضز هٌجـ زض ظٗط ثٌسّبٕ ظٗط اضائِ قسُ اؾز.

 َبی حذف شذٌثخش   1-1-الف

 حص  قسُ اؾز.هٌجـ،  5-1ظٗطثٌس  -

، ّس  ٍ زاهٌِ وۀبضثطز، ٍ  1ثِ ثٌس  2-4ٍ  1-4ّبٕ حص  قسُ ٍ ظٗطثٌس «اّو٘ز ٍ وبضثطز»فٌَاى ثب  4ثٌس  -

 ثِ همسهِ هٌشمل قسُ اؾز. 3-4ظٗطثٌس 

 حص  قسُ اؾز. «العاهبر لبًًَٖ ّط وكَضٕ» خولِ 1-5زض ظٗطثٌس  -

 حص  قسُ اؾز. 2-5ظٗطثٌس  -

 حص  قسُ ٍ ثِ نَضر ٗبزآٍضٕ آٍضزُ قسُ اؾز. 3-5ظٗطثٌس  -

 َبی جبیگشیه شذٌثخش   1-1 -الف

 .قسُ اؾز آى ثِ اضخبفبر ٍ ASTM E462زض هطاخـ العاهٖ خبٗگعٗي اؾشبًساضز  ASTM E1870اؾشبًساضز  -

 هٌشمل قسُ اؾز.دبضاگطا  ّفشن : 2-1 ظٗطثٌس ثِ 4-1ّس  ٍ زاهٌِ وبضثطز، ظٗطثٌس ثٌس زض  -

 قسُ اؾز. 6-1خبٗگعٗي ظٗطثٌس  «ّكساض»ّس  ٍ زاهٌِ وبضثطز، ثٌس زض  -

 َبی اضبفٍ شذٌثخش   2-1 -الف

 ثِ هطاخـ العاهٖ اضبفِ قسُ اؾز. ASTM E1870اؾشبًساضز  -

 ثِ ثرف هطاخـ العاهٖ اضبفِ قسُ اؾز. 8-2ٍ  6-2ثٌس  -

 قسُ اؾز.اضبفِ  1ٗبزآٍضٕ : سَض٘ح ذَال حؿٖ زض  3-1ّس  ٍ زاهٌِ وبضثطز، ظٗطثٌس ثٌس زض  -
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 ضبفِ قسُ اؾز.ا: دبضاگطا  قكن  2-1ّس  ٍ زاهٌِ وبضثطز، ظٗطثٌس ثٌس زض  -

 : ٗبزآٍضٕ اضبفِ قسُ اؾز. 2-1ّس  ٍ زاهٌِ وبضثطز، ظٗطثٌس ثٌس زض  -

 اضبفِ قسُ اؾز. 14-2ٍ  13-2،  7-2، 6-2، 5-2، 4-2، 2-2، 1-2هطاخـ العاهٖ ظٗطثٌسّبٕ ثٌس زض  -

 : هٌجـ اضبفِ قسُ اؾز.1-3انغلاحبر ٍ سقبضٗف، ظٗطثٌس ثٌس زض -

ّبٕ هْبخطر ٍٗػُ ثبٗس هغبثك ثب اؾۀشبًساضز هلۀٖ اٗۀطاى    ٍ اظ لحبػ آظهَى»دبضاگطا  زٍم فجبضر  2-5زض ثٌس -

 اضبفِ قسُ اؾز.« ّبٕ آىٍ ظٗط گطٍُ 19740-1قوبضٓ 

 اضبفِ قسُ اؾز. الفزٌّسُ  دَ٘ؾز آگبّٖ -
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